
La família Casas van arribar l’any 1901 a Mas el Pinós, on hi van viure i treballar
com a arrendataris fins que cinquanta anys més tard van poder-ne tenir la
propietat.Desdels seus inicis i durant tresgeneracions l’explotació s’hadedicat
al cultiudepatates, blat i blat demoro i a lagestiódediferents ramatsd’ovelles,
cabres i vaques. A partir dels anys vuitanta però, decideixen centrar l’activitat
en la ramaderia semi-extensiva, concretament en la cria i engreix de vedells
de la raça Bruna dels Pirineus. L’any 2017 Jaume Casas, la quarta generació
de la família a Mas Pinós, assumeix la gestió després de finalitzar els seus
estudis en Ciència i Salut Animal a la Universitat de Lleida.

Amb aquest relleu generacional es vol assegurar la sostenibilitat i viabilitat de
l’empresa, reduint la dependència als ajuts públics, mitjançant l’elaboració i
la comercialització directa de la carn produïda a l’explotació, així com també
a través de la incorporació del certificat d’agricultura ecològica. Els conreus
actuals de la finca subministren farratges i pastures ecològiques al ramat,
tenint cura també de la neteja dels boscos que els envolten. El control de
l’aliment i de la cria de les vedelles en totes les fases garanteix una carn
ecològica, lliure de fàrmacs, amb un contingut d’omega 3 superior a la carn
convencional i amb una excel·lent qualitat nutricional i organolèptica.
Actualment disposen d’un obrador propi on es madura la carn, es fa
l’especejament de la canal i s’envasen totes les peces al buit etiquetades per
mantenir la traçabilitat. La comercialització es fa també des de la pròpia
explotació repartint el producte a domicili i arreu de Catalunya amb una
furgoneta frigorífica a tot tipus de clients.

Les perspectives per Mas Pinós, igual que per moltes explotacions similars,
són incertes. Per una banda l’empresa es vol consolidar com un model de
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La disponibilitat de mà d’obra és actualment un
dels factors més decisius a Mas Pinós. Anys enrere
aquestes explotacions agrícoles involucraven molts
membres de la família i facilitaven així la seva gestió
diària i la seva perdurabilitat al llarg dels anys.

producció de carn ecològica i de qualitat,
basat en la tradició, i que permet realitzar tot
el cicle productiu, el processament i la
comercialització des de la pròpia finca. Per
altra banda, les dificultats de disposar de mà
d’obra o l’acumulació de tasques, sobretot de
processament i comercialització, fanplantejar
quina és la dimensió i volum de negoci que
pot assumir l’empresa en els propers anys.



present i futura de l’empresa dins del mercat. Es defineix què, quan i com es vol fer.

b) escollir el model d’obrador en funció de l’anàlisi prèvia decidint quin model de negoci és l’òptim tenint en compte
aspectes com l’espai i la titularitat del mateix.

c) conèixer quins tràmits administratius són necessaris tenint en compte la compatibilitat urbanística i ambiental,
la llicència d’obres, d’activitat i tots els registres i normatives implicades segons el cas.

d) elaborar un sistema de seguretat alimentaria que permeti desenvolupar els productes amb total garanties
d’higiene per al consumidor.

e) trobar les fonts de finançament necessàries per executar el projecte, ja sigui a través de recursos propis, ajuts,
subvencions o fonts privades.

Des de fa 40 anys a Mas Pinós han apostat per la raça autòctona Bruna dels Pirineus, treballant així per
assolir la seguretat alimentària i la millora de la nutrició, promovent l’agricultura sostenible.

Les vaques pasturen lliures per les valls de l’entorn, alimentant-se de farratges propis i cereals ecològics,
sense fàrmacs, criant animals sans i amb el màxim de benestar, dins del segell de Producció Ecològica
Certificada.

A Mas Pinós impulsen i fomenten unmodel d'agricultura familiar sostenible, que resideix en el medi rural
i la principal renda i dedicació prové de l’activitat agrària, aplicant mètodes de producció ambientalment
sostenibles i conservant el patrimoni natural i cultural.

Disposen d’obrador propi, agrobotiga i distribució directa a domicili, equilibrant així la cadena
agroalimentària i reforçant el pes de les petites empreses agroalimentàries i l'agricultura familiar, apostant
per un consum i producció responsables.

A més a més les vaques pasturen el sotabosc dels voltants col·laborant en una gestió forestal sostenible
i convertint la feina del sector ramader en una part activa en la lluita contra el canvi climàtic.

'Plataforma per l’impuls de l’agroinnovació' en el marc del projecte 'PECT Girona, sistema alimentari sostenible.

Cofinançat en un 50% pel Fons Europeu de Desenvolupament Regional i en un 25% per la Diputació de Girona.
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Disposar d’un obrador propi a lamateixa finca
o proper, o fins i tot d’un obrador compartit,
ésundelselementsclaude lacomercialització
directa, sobretot en la venda de productes
càrnics i elaborats.

Cal tenir present però que és una de les
inversions que necessiten més finançament
i requereixen d’una planificació correcta per
tal que siguin rendibles.

En aquest sentit cal tenir present els següents
aspectes:

a) realitzar un Pla d’Empresa que inclogui
un document que expliqui en detall tot el
projecte, tenint en compte tots els recursos
necessaris i accions que cal dur a terme, i
al mateix temps permeti analitzar la situació


